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4. RENDIMENTI E QUALITA’ DI LUCE AL TOP

La completa offerta di prodotti SIDE proposti con moduli LED FOOD Tridonic 

assicura i massimi risultati qualsiasi alimento si voglia illuminare. 

COLORI VIVI, SATURI, BRILLANTI, ADDIRITTURA ENFATIZZATI SONO 
GARANTITI DALLA TECNOLOGIA LED CHE UNISCE ELEVATE RESE CRO-
MATICHE A SPETTRI CROMATICI DEDICATI. 
Queste prestazioni, ottenute dall’abbinamento con le ottiche ad alto 

rendimento sviluppate da SIDE, migliorano drasticamente le efficienze 

energetiche. Se comparato alle sorgenti luminose classiche (lampade 

“white son”) il risparmio sul conto energia è immediato e consistente.

4. OUTPUT AND QUALITY OF LIGHT AT THE TOP

The complete range of SIDE products offered with Tridonic FOOD LED modu-

les ensures maximum results for any food you want to illuminate. 

THE LED TECHNOLOGY GUARANTEES VIVID, SATURATED AND BRIGHT 
COLORS COMBINING HIGH COLOR RENDERING WITH CHROMATIC 
SPECTRUMS.
This performance, achieved by the combination with the high efficiency op-

tics developed by SIDE, improves dramatically the energy efficiency. 

The saving on the energy bill is immediate and consistent if compared to 

traditional light sources (bulbs “white son”).

MODULO-MODULE    GOLD

MODULO-MODULE   GOLD+

5. ASSENZA DI MANUTENZIONE E COSTANZA DI PRESTAZIONI

La tecnologia LED con vita utile superiore alle 50.000 ore rende questa nuova 

gamma praticamente immune da interventi di manutenzione.

Un altro vantaggio della collezione SIDE LED FOOD  è che, grazie al corretto 

dimensionamento dei prodotti (dissipazione adatta a far funzionare i diodi 

entro i dati di temperatura prescritti), il decadimento del flusso luminoso del 

led nel corso del tempo sarà minimo.

Ancora più importante è che la qualità della luce emessa (temperatura 

di colore e spettro cromatico) dai  LED Tridonic non subisce apprezzabili 

variazioni. 

IN SINTESI L’IMPIANTO, ANCHE DOPO ANNI DI ESERCIZIO, GARANTISCE 
PRESTAZIONI PARAGONABILI AL NUOVO.

5. LACK OF MAINTENANCE AND REGULARITY OF PERFORMANCE

The LED technology with a useful life of over 50.000 hours, makes this new 

range virtually immune to maintenance.

Another advantage of the SIDE collection LED FOOD is that, thanks to the 

correct sizing of the products (dissipation suitable to operate the diodes 

within the prescribed temperature data), the decline of the luminous flux of 

the LED over time will be minimal.

Even more important is that the quality of the light (color temperature and 

color spectrum) from Tridonic LEDs does not undergo appreciable 

variations.

IN SUMMARY THE SYSTEM, EVEN AFTER MANY YEARS OF WORKING, 
PROVIDES PERFORMANCE COMPARABLE TO THE NEW.
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